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A PARTAGER |

of
®. . ‘E‘gf
o TE S
ASSIETTE DE CHARCUTERIES DLLC)&].‘-seé 2:; | _
2x Mortadelle, 4x spianata plccante Moot 4’;\
4x chorizo, 4x jambon de parme 1§/Q4mdis,"‘ *;:%
2x jambon blanc supérieur ‘ % ‘E’;‘]
«”"‘ ?i‘“
AB\SSIETTE DE CHARCUTERIES QUATRJ 20 €w,‘,;.,
4x Mortadelle, 8x spianata piccante, 8x chonzd,’ “'.,
6x jambon de parme 18/24mois, 4x jambon blanc
Ssupérieur

B\ SSORTIMENT DE FROMAGES 8 € =558+

( Accompagné de pain frais ) by "
Fromage munster, gorgonzola AOP, N
fromage de chévre, noix ‘9( N
£
PZZA BLANCHE 8 € >

Huile d'olive, origan



TARTE FLAMBEE CHAMPIGNONSVDE 12 5 C)

PARIS GRATINEE Hghe »

creme flambee malson Iardons 0|gnons
champ|gnons de Parls emmental

TARTE FLAMBEE MUNSTER
creme f[ambe_e maison, lardons,
oignons, munster

TARTE ELAMBEEVEGAN:creme
flambee vegetaleimaison, ldrbons:
OIgNORNS

TARTE FLAMBEE GRATINEE VEGAN & '
creme flambee vegetale'maisonlarbons, eignons, -
rape vegetal

TARTE FLAMBEE GRATINEE CHAMPIGNONS!DE PARIS VEGAN
creme flambee veégetale maison; larbens, cignens; ehampignons de

Paris, rape vegéetal 12 80 €
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Salade S Artlchauts et Pa
Artichauts confits, parmesé
copeaux~-roquette hmle d ohve

~jus de C|tron

Une salade f’b@(c/w et davoutewde, 44@@!@ pow/z wwe -
entroe logotre ow. wn plat edtival. ?w@f@oﬁ pout gu&cllﬂ
led papilled avec ded davewtd mad&ta@@@rmenned 7

Salade de Burrata et Prosc1utt'o

Burrata, jambon de Parme afﬂne 18
mois minimum, salade parmesan en
copeaux, hmledollve :

Une salade gowtmande et taffince guc tavita led

amatewrd de davewrd ctalienned oga/oddez vowd dedwite
pat ce matcage pw@f@or entlte doar@cﬂz et catactore.

Salade de Roqlie‘tte et Parmesan

Roquette, parmesan en copeaux,
tomates cerises, pighons de pin,
huile d'olive, citron
fn claddigue dimple ot déliciewk patfait pout

accompagner Vod platd principawk’ ‘elégance. a
Litalionne dand chague bowckhée.

Salade Caprese

Tomates fraiches, burrata,
basilic frais, huile d'olive
extra-vierge, sel, poivre noir,
vinaigre balsamique

U cucontowrnable de (a caidine ctalienne,
ow la dimplicctd dublime led cngrédientd.

*St poddible, nod daladed pewvent otre plepateed on veidion veganw dut demande’



Nos Pizzas Classiques Maisoﬁ

MARGHERITA 11 € NAPOLITAINE 13,60 €
base tomate, mozzarella, base tomate, mozzarella anchois, :
origan capres, olives noires, origan -
4 FROMAGES 14,60 € DIAVOLA 13,70 € :‘
A base tomate, mozzarella, salaml plqﬁanr.
base tomate, mozzarella, chevre, ?
gorgonzola AOP, parmigiano reggianc (spianata piccante), piment dou&orlgan ,,5,-:;
AOP, origan W
3 CALZONE 14,10, , 5L
CHORIZO 13,70 € tomate, mozzargpl’a JambU e o
base tomate, mozzarella, chorizo superieur, cha |gnons IS E;
doux, origan frais, oeuf BIO, parrn_g& gglano ]
AOP, origa &
il
RCC T CANNIBALE15 € o A1
Blafa smilpérizeur orié_;Jan base tomate, mozzae@ Poulet, 'u‘
: merguez, bolog’ha|se oignons Sy
MERGUEZ 13’70 € rouges, olives noires, (!ngn .‘5;%;:
base tomate, quzarella, LA CALIENTE 14 QO :€_“’-‘ :’f}”“
merguez, origan base tomate, mozzarella }ambon.m o Sies
blanc supérieur, chorizo, =
4 SAISONS 13'90 € merguez, piment doux, origans R
base tomate, mozzarella, jambon ; :
blanc supérieur, champignons de HAWAIENNE 14 20 €
Paris frai;, artichaut.s COI’.TﬁtS, olives base tomate, mozzare”a Jambon :
noires, anchois, origan blanc supérieur, poulet, ananas frais, »
créme, origan ’
CAPPRICCIOSA 14,60 € 5
base tomate, mozzarella, jambon blanc SIGNORINA 14 :
supérieur, champignons de Paris frais, base tomate, mozzarella Sar
artichauts cqnfits, poivron_s frais, chorizo, blanc supérieur, champignons de f
olives noires, origan Paris, créme, ceuf Bio, origan L
REGINA 13,70 € TONNO 15,10-€
base tomate, mozzarella, jambon base tomate, mozzareﬂa\thon
blanc supérieur, champignons créme, oignons, ollvesf.n‘ﬁrres aioli, S %
de Paris frais, origan origan ”_’
PAYSANNE 13,90 € PESCA 14,90 € .
base tomate, mozzarella, lardons, base tomate, mozzarella, coktails-de.
oignons, creme, origan fruits de mer, aioli, origan \’,
INDIENNE 14,60 € REBLOCHON A.O.P 15,10 €
base tomate, mozzarella, poulet, base creme, mozzarella, lardons,
créme curry, origan oignons rouges, pommes de terre,

reblochon A.O.P, origan
* supplement disponible de 1€ 2 8 € sur toutes nos pizas



Nos Pizzas

Vegétariennes Vegc;n ;

Nos Pizzas °

BELLA VITA VEGAN 15,50 =€

base pesto maison, art|chauts cenfits,

BELLA VITA 16 € tormates cerises confites, oignons ® 5 ¥
base pesto maison, tomates cerises, rouges, roquette, pignons @@ pinp %év
artichauts confits, oignons rouges, creme de balsam|qL‘E 0”93?‘ i,

pignons de pin, chevre, roquette, b f_.‘}
creme de balsamique, origan VOLOGNAISE 14 6 s€ ;,;
base tomate, sauc,Q,V@Io@;.halse rape 2
B ey végetal, poivrens fra|s champ|gnons & ‘
VEGETARIENNE 14110, € de Paris, cignons frits, origan, "'
base tomate, mozzarella, champignons

de Paris frais, artichauts confits,
poivrons frais, aubergines grillées,
origan

MELANZANA 14,90 €

MELANZANA VEGAN'15,10 €%‘

mw,
base tomate, carpaccio k%ergmes w‘

rape vegeétal, tomates fralches, olives ::v:
noires, cignons rouges, po;.vroas Fals, Eas

Cos v
-

roquette, origan’ g

—

base tomate, carpaccio d'aubergines, .

mozzarella, tomates fraiches, olives

T R,
‘ .,
_—

~ . T L4
noires, oignons rouges, poivrons frais, VEGAN VROMAGERE 14,20 3

roquette, origan

MARGHERITA 11 €
base tomate, mozzarella,
origan

FUNGHI 13,30 €

base tomate, mozzarella
champignons de Paris frais
aioli, origan

base tomate, rapé végétal, champignons
de Paris frais, artichauts confits, poivrons
frais, aubergines grillées, origan

VEGAN PESTO/ PESTQ
14,60€/ 14,705

base pesto/ pesto Rosso malson champignons
de Paris, tomates cerises confites, artichauts
confits, poivrons frais, oignons rouges, origan

\!\
VEGAN 13, 80w€

base tomate, aubergmeb ghllees .

oignons rouges, olives noires, p@ixrons
frais, artichauts confits, to

cerises, créme balsamique, roquette,
origan =~

v

* supplement disponible de 1€ a 8 € sur toutes nos pizzas
- tlouble pate 4 €



-

Suite de nos pizzas vegan

X

MARGHERITA VEGAN 11 €

base tomate, rapé végetal, origan

GENS-BON 13,70 €

base tomate, rape vegetal,,Gens-bon,

origam

SCHORIZO 13,80 €

base tomate, rapé végétal, Schorizo,
origan

FUNGHI VEGAN 13.50 €
base tomate, rape vegetal,
champignons de Paris frais,
aioli, origan

REGINA VEGAN 13,90 €

base tomate, rapé végétal,
Gens-bon, champignons de
Paris, origan

LA LARBONS 13,90 €
base tomate, rapé végéetal, larbons,
oignons rouges, creme végétale,
origan

VEGANIVORE 15,20 €

base tomate, rapé végétal, gens-bon,

schorizo, sauce volognaise,

oignons rouges, olives noires, origan

* supplément disponible de 1€ 4 8 € sur toutes nos pizzas

\
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Nos pizzas Incontournables

TARTUFATA 19 € TARTUFO 16,50 € }
mozzarella, champignons de Paris, mozzarella, champignons de Paris, 3
créme a la truffe, parmigiano creme a la truffe, parmigiano reggiano |
reggiano AOP, jambon de parme AOP i 3 5
18/24 mois, burrata, roquette &
TARTUFATA SALMONE 19 € BRESAOLA BURRA‘TEA 19.€
mozzarella, champignons de Paris, base pesto, tomates f @hg& vy
créme 3 la truffe, parmigiano oignons rouges, roquette,@aeaux z‘,.
reggiano AOP, saumon fumég, de parmigiano rég i AOP, %
burrata, roquette bresaola, ugm a. ~ &\
oA
TARTUFATA BRESAOLA 20 €  BRESAOLA 16,70 € . &
mozzarella, champignons de Paris, base tomate, npogzatella; ff‘"‘
créme a la truffe, parmigiano bresaola, rogfiette, copeaux ey
reggiano AOP, breasaola, burrata, de parmigiano reggignoyAOP “3;’
roquette 1A - s
V& [ bt
BURRATA1720€ = [UNACHINAISSHEES g
ase tomate, mozzarella, champignons. = =+
rondelles de tomates fraiches, mozzarella, ge Paris, douzaine d'escargots, créme, =
jambon de parme maturation 18/24 mois, beurre maitre d'hétel, ail, origaﬁ‘ v
burrata, copeaux de parmigiano reggiano
AOP, roquette, origan ST- IACQUES 16'50 € ‘
base tomate, mozzarella, St Jacques, & ¢
SALMONE 15180 € beurre maitre d'hétel maison, olives ’

base créme, mozzarella, saumon noires, origan -
fumé, capres, oignons rouges, citron : ]@V
frais, origan MORTADELLES&ZBURRATA® ,80 € &

base tomate, mozzarella, mortadelle,

DE LA MER 16,30 € ~ burrata, "
base tomate, mozzarella, thon, saumon, pistaches concassees
gambeas, aioli, origan GAMBAS 16,467?\
MORTADELLA 15'20 € base tomate, mozzare{{%@ambas, S
base créme, mozzarella, tomates cerises beurre maitre d'hoétel m‘aig_gp olives
confites, mortadelle, pistaches concassées, noires, origan v%g
origan > a
DI PARMA 16,50 € CHEVRE MIEL 16 ,6Q~€"
base tomate, mozzarella, jambon base tomate, mozzarella, chéevre, .
de parme maturation 18/24 mois, miel, tomates cerises, jambon de

roguette, copeaux de parmigiano parme maturation 18/24 mois, origan
reggiano AOP, origan

* supplement disponible de 1€ 2 8 € sur toutes nos pizzas



St N
o C
Lasagnes Maison,
L 8
LASAGNES BOLOGNAISE 13,70 € 7 o §

Servie avec une salade ® &
verte : ®. ® %.'?f

LASAGNES VEGETARIENNE 13,60 € ‘- 2 et B

e
*

Servie avec une salade

t .
verte -3$

Y22 OGK

LASAGNES VEGAN 13 J60 =€ 2
Servie avec une sala@e e .

verge ¥ 2o\

£

B

{ e w

/\ .’5\ L*k“‘

DEMI PIZZA P

LA CALIENTE, MARGHERITA/VEGAN, ol
PROSCIUTTO, FUNGHI, REGINA, 4 SAISONS, 4
FROMAGES, DIAVOLA, NAPOLITAINE, £

PAYSANNE, VEGETARIENNE, VEGAN
PESTO/ROSSO, VEGAN, GENS-BON, SHORIZO,

o\
REGINA VEGAN, LARBONS SALADEg, s

* SALADE VERTE, GORGONZOL NOIX™*
* SALADE VERTE, TOMATES F%ES
MOZZARELLA FRAICHE
* SALADE VERTE, TOMATES CERISES%/ES
* SALADE VERTE, JAMBON DE PARME, .I)-'_AUX
DE ) ‘\
PARMIGIANO REGGIANO AOP



Menu Enfant (- 10 ans ) 8790 €

e
DEMI PIZZA OU DEMI TARTE FLAMBEE ! 3
MARGHERITA/ MARGHERITA VEGAN, PROSCIUTTO, FUNGHI, REGINA/ 5 é
REGINA VEGAN, 4 FROMAGE, DIAVOLA, NAPOLITAINE,PAYSANNE, @& &
LARBONS, SCHORIZO . -&k
Lt
BOISSON DESSERT. .
DIABOLO, SIROP A L'EAU GSL/S\CE ‘: o
CAROLA VERTE, CAROLA BLEU :‘¢ - 7
Desserts M al,son 5
1974
TIRAMISU 7,00 €_ »‘* £
PANNA COTTA 6,004 _comun
CALZONE SPECULOOS ) 7,60 € -
CALZONE NOCCIOLATA BIO VEGAN [J goo€ |
CALZONE POMMES CARAMEL 720 €
CALZONE NUTELLA 7,50 €
CALZONE NOCCIOLATA BIO 800€
CALZONE POMMES SPECULOOS PRALINL 7,90 €_oe
BOULE DE GLACE 210 éﬁ\,,
Boissons Softs  #»
ﬁ, \
COCA COLA, COCA COLA ZERO, t N4
COCA-COLA CHERRY, THE PECHE 33, >
SCHWEPPES AGRUMES, 2 60 € f:' kq
ORANGINA -
RED BULL  25CL 2,80 € JUS D'ORANGE 3,50.€

SIROP A 'EAU 33CL 2,00€ JUS DE POMME 3,50 €

A O ie L rado s S USE TOMATE 3,50 €

CAROLA BLEU, 50CL 1L



¥

Aperltlfs g

BIERE SANS ALCOOL 33CL 3,60 € N4 "
DESPERADOS SANS ALCOOL 33CL 370 € - L
DESPERADOS 33CL 410 € '
GRIMBERGEN ROUGE 33CL 4,00 €
BIERE LICORNE blonde 27,5CL 380 € ey

- Sérieux BIERE Licorne 6,90 € Su@;i’fﬁf’,ﬁl}jﬁ ,3555?20 2‘.“2‘.‘
PICON 25CL 410 € b P :‘
Sérieux PICON 790 € o o
LEFFE 25CL 380 € ' 9l
PANACHE/ MONACO 25CL 350€ - 3.$ L ||
- Sérieux PANACHE/ MONACO 6,70 € S ]
MARTINI BLANC ou ROUGE 4CL 460 € & 2

Digestifs e =

n A S
. -
LIMONCELLO 4CL 500€ AMARETTO 4 CL 5,80 € Wl
JAGERMEISTER 4CL 750€ GET 27 4CL s5op< -
CREMA 17% 4CL 500€ GRAPPA CLASSICA 4CL 750 €
( Limone, Pistacchio, Melon ) GRAPPA VEILLI 4 CL 8,00 € ;
3 £
Boissons Chaudes®™- |
L Y
RISTRETTO 200 €
EXPRESSO 200 € [;\
DOUBLE EXPRESSO 3,80 € 4,/ <
CAFE RALLONGE 230€ y *
GRAND CAFE 2,90 € ' ;-:;#
CAPPUCCINO AU LAIT 330€ V-
CAPPUCCINO VIENNOIS 3,80 € -
LATTE MACCHIATO 390 € »L
THE 240 €
INFUSION 240 €

Supplément chantilly 0,50 €
Supplément lait 0,20 €



-

Carte des Vins

wnlraenn .. ra
AT E1Z 0 MEN '

VERRE QuarT Demt” - |
LAMBRUSCO AMABILE (ROUGEPETILLANT) 4,00 ¢ 7,90 ¢ 12,00 y
MONTEPULCIANO ( ROUGE ITALIEN ) 1,30 ¢ 8,50 e 4860 -
MOSCATO D'ASTI ( BLANCPETILLANT FRUITE) 4,80 ¢ 9,50 ¢ 15,10 ¢ . &
Bordeaux blanc AOC, Bordeaux-75¢/0EBI0 6,10 ¢ 11,70 ¢ 22407¢ ﬁ
BARDOLINO  ROSE ITALIEN ) 3.90 ¢ 7,70 ¢ 12,50 ¢
BORGOBRUNO TOSCAN ( BLANC ITALIEN) 1,20 ¢ 8,30 ¢ 13,30 *
PROSECCO ( BLANC PETILLANT) 1,50 € 8,90 ¢ 14,40 ¢ s

NERO DAVOLA D.0 (ROUGE ITALIEN) 4,40 ¢ 8,70 ¢ 14,10 &
Bordeaux AOC, Bordeaux - - 75¢l OF BIO 6,00 ¢ 11,60 ¢ 22,00 ¢

’ .'AI

Lambrusco AMABILE ( ROUGE PETILLANT)
Montelpuciano ( ROUGE ITALIEN)

Moscato D’ASTI ( BLANC PETILLANT FRUITE)
Bordeaux blanc AOC, Bordeaux - 75 ¢l O BI0
Bardolino ( ROSE ITALIEN )

Borgobruno TOSCAN ( BLANC ITALIEN)
Posecco BLANC PETILLANT)

Nero D'AVOLA D.0.C (ROUGE ITALIEN)
Saint-Emilion Grand Cru AOC, O BIO

z
A A
\/




NOS'SUPPLEMENES

Schorizo Vegan 3 EUR Mozzarella 3 EUR
Gen-bons Vegan 3 EUR Bolognaise 3 EUR
Larbons Vegan 3 EUR Munster 2,50 EUR

Créme flambée Vegan 3,50 EUR Mortadelle 3 EUR
Sauce volognaise Vegan 3,50 EUR  Reblochon 2,50 EUR

Ail 1,00 EUR Oignons fris 2,00 EUR
Huile d'olive 1,00 EUR Sirop d'érable 2,00 EUR
Oeuf Bio 1,20 EUR Miel 2,00 EUR

4 Crevettes 3,50 EUR
Parmigiano reggiano AOP 3 EUR

z Roquette 2,00 EUR
L L Al Anchois 2,50 EUR

Artichauts 2,50 EUR Capres 2,00 EUR

Anan.as 2,50 EUR Bresaola 3,50 EUR
Aubergines 2,00 EUR

Oignons 1,50 EUR
Piments 1,50 EUR

: Jambon de parme 3,50 EUR
Czﬁ‘;:“:zi:;%ggl‘ Pesto maison 2,50 EUR
Gorgonzola AOP 2,50 EUR Saur;:z: ZH;ZZZ%EUR
. ’
Jambon blanc superieur 3 EUR Saumon 3,50 EUR

Champignons 2,50 EUR Pommes de terre 2,00 EUR

Merguez 3 EUR Creme balsamique 2,00 EUR
Lardons 3 EUR : =
. < Pistaches concassées 3,00 EUR
Olives noires 2,50 EUR S
Rape vegétal 3 EUR
Poulet 3 EUR \
Spianata piccante 3 EUR SO GERTDIA
P pice Créme de truffe VEGAN 3,80 EUR
Poivrons frais 2,00 EUR . -
- - Pignon pin 3,50 EUR
Creme flambée 2,60 EUR
Emmental 2.50 EUR Double pate 4,00 EUR
L Burrata 5,00 EUR

Al
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To Share |

B DUO COLD CUTS PLATE 13 € é‘"
2x Mortadella, 4x Spicy Splanata &

4x Charizo, 4x Parma Ham aged 1824 _ &
months, 2x Premium White Itlam e %

'y ,i" Srngrs

A QUATRO COLD CUTS PLATE 20 € © i
4x Mortadella, 8x Spicy Spianata, 8x Chorizo,]‘ :
6x Parma Ham aged 18/24 months, 4x Premium

White Ham

A CHEESE ASSORTMENT 8 € :‘Qﬂﬁ*’
( Served with fresh bread ) #

Munster Cheese, Gorgonzola PDO,,;\
Goat Cheese, Walnuts f Nt

PWHITE PIZZA 8 £ \;1 -*
Olive Oil, Oregano



x /‘
mch el i

L

Emmental cheese e

TUSHROOM CHEESY FLAMMEKUECHEI
homemade cream, baCOn onlons Parlsl
mushrooms Emmental cheese

Tiunster FLAMMEKUECHE
homemade cream, bacon,
onions, Munster cheese

T VEGAN EEAMMEKUEEHE
hormemade Vegan cream,
plant-based bacon, onions

TCHEESY VEGAN EEAMMEKUECGHE
homemade vegan cream, plant-based bacer,
onions; vegarn: cheese

T ~ MUSHROOM EHEESY.VEGAN FLAMMEKUECHE
homemade vegan cream, plant-based.bacen; onions, Paris

mushrooms, vegah eheese 12’ 80



Artlchoke and Parmlglano
Marlnated artichokes, shaved
parmesan arugula ollveOIl

Iemon JUIce :

CA freat and z‘@dz‘] dalad perfect ad a light,dtartet o a:*

dummeor didh' L CGreat forlawakeoning gowr z‘a/dz‘e 44&&’4 m/c/a
edciterranean' flavora ' B 5 ¢ e

Burrata and Prosc1utto Saladt

Burrata, aged Parma ham (mmlmum‘
18 months), salad, shaved
parmesan, olive 0|I

ot dﬁloq/acfwl and dophidticated dalad that w&ll pleade
Sfand of Fralian flaverd Lot yowtdelf belchatmed by
thid petfect blend of dmoothunedd and chartacter .

Arugula and Parmesan Salad

Arugula, shaved parmesan,
cherry tomatoes, pine :
nuts, olive oil, lemon
E

e
3
£
¥y
CAiaemple and Weliciowd claddic, pelfect to accompany "3,,,.
gout main diaked ) Fralian clegancein evety 6ite" ‘ L5
-
-~

Caprese Salad

Fresh tomatoes, burrata,
fresh basil, extra-virgin
olive oil, salt, black

epper _balsamic vinegar
O’{Bt@,gle of © (ﬁt@éw&n cwucdine, whete gm/plo’o&tg

elevated the cngredientd.

I M renever poddible, owt daladd can be made vegan wpon wgmc



Our Classic Homemade I{izzas"

MARGHERITA 11 €

tomato base, mozzarella,
oregano

4 CHEESES 14.60 €

tomato base, mozzarella, goat cheese,
Gorgonzola AOP, Parmigiano
Reggiano AOP, oregano

CHORIZO 13.70 €

tomato base, mozzarella, mild
chorizo, oregano

PROSCIUTTO 13.60 €

tomato base, mozzarella,
premium ham, oregano

MERGUEZ 13.70 €

tomato base, mozzarella,
merguez sausage, oregano

4 SEASONS 13.90 €

tomato base, mozzarella, premium
ham, fresh Paris mushrooms,
marinated artichokes, black.olives,
anchovies, oregano

CAPRICCIOSA 14.60 €

tomato base, mozzarella, premium ham,
fresh Paris mushrooms, marinated
artichokes, fresh bell peppers, chorizo,
black olives, oregano

REGINA 13.70 €

tomato base, mozzarella,
premium ham, fresh Paris
mushrooms, oregano

COUNTRY STYLE 13.90 €

tomato base, mozzarella, bacon,
onions, cream, oregano

INDIAN 14.60 €

tomato base, mozzarella,
chicken, curry cream, oregano

NAPOLITAINE13.60 €

tomato base, mozzarella, anchovies,
capers, black olives, oregano

DIAVOLA 13.70 €

4 _(.Q..f"._.'ﬁ‘_o,\ ——

tomato base, mozzarella, spicy salafHP o
(spianata piccante), mild pepper, oregano
. - 3
CALZONEY..,” &
tomato, m r Ih mitg*ham, f.‘;
fresh Darioiﬁti o%ﬁws, o‘ﬂc ¥
egg, Parmigiano Bg%l@ AOP, & 3

oregano” @& ¢

CANNIBAL15 € _

tomato base, mozzarellgg ken, =
merguez sausage, Bolognese sauce,
red onions, black olives, otga{wo

THE SPICY ONE 14.90.€

tomato base, mozzarella, e,

premium ham, chorizo, merguez
sausage, mild pepper, oregan

HAWAIIAN 14.20 €

tomato base, mozzarella, premium & 4
ham, chicken, fresh pineapple, 3
cream, oregano

4.406n.
SICNORINA 14

premium ham, Paris mushrooms,
cream, organic egg, oregano LR Y

TONNO 15.10-€
tomato base, mozzaré’ﬂla,\tqna,
cream, onions, black @lives, aioli,

oregano

SEAFOOD 14.90 =€"~&ﬂ -
tomato base, mozzarella, seafoods.

cocktail, aioli, oregano \‘9"

REBLOCHON A.0.P15.10 €

cream base, mozzarella, bacon, red
onions, potatoes, Reblochon A.O.P,
oregano

>

i) ‘é
A

7%

\\‘

* additional toppings available from 1€ to 8 € on all our pizzas



Our Vegetarian  Our Vegan
Pizzas Plzzas :

BELLA VITA VEGAN 15.50 €

homemade pesto base, marinated &

BELLA VITA 16 € artichokes, marinated cherry ® 24

homemade pesto base, cherry tomatoes, red onions, arugu@, pime
tomatoes, marinated artichokes, red nuts, balsamic crean\.oregar?o

onions, pine nuts, goat cheese,
arugula, balsamic cream, oregano VOLOGNAISE 14. Gdﬁé‘

tomato base, vo..lggma'rs?g’e‘sauce'1

plant:based cheese, freshffoeppers, button

VEGETARIAN 14.10 € mushrooms, fried.enions, é’?egano

tomato base, mozzarella, fresh button

mushrooms, marir)ated artichokes, MELANZANA NEM 15 10 €§§{E

fresh , grilled lants,
b peppegsreg” oaddRRl tomato base, eggplant arQaccco ff‘?
gano pure 9
plant-based cheese, fres tomatoes gk
black olives, red onlon§ fres En
MELANZANA 14.90 € peppers, arugula, oregano g *.':f:"‘
tomato base, eggplant carpaccio, =

mozzarella, fresh tomatoes, black < » 7 4
olives, red onions, fresh peppers, VEGAN VROMAGERE 14&0 3
arugula, oregano tomato base, plant-basgd cheesg, fresh
button mushrooms, marinated artichokes,
fresh peppers, grilled eggplants, oregano o

MARGHERITA 11 € Ty
tomato base, mozzarella, VEGAN PESTO/ PE
oregano ROSSO 14.60€/ 147

homemade pesto/ red pesto base, button

FUNGHI 13.30 € mushrooms, marinated cherry tomatoes, marinated ’ ;

tomato base. mozzarella artichokes, fresh peppers, red onions, oregano
fresh button mushrooms

aioli, oregano : VEGAN 13. 80~’€

tomato base, grilled eggélaﬁts red N

onions, black olives, fresh p rs,

marinated artichokes, ch |
tomatoes, balsamic cream, arugula,
oregano =~

v

* extra toppings available from 1€ to 8 € on all our pizzas
- tlouble crust 4 €
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Continuing Our Vegan Pizza Selection
“ L
: ] %
MARGHERITA VEGAN 11 € ke o0
tomato base, vegan cheese, oregano - ,&_'::
: ®.e T
GENS-BON 13,70 € “ ‘: - ’ 1;
tomato base, vegan cheese, b E

Gens-bon, oregano: .

o
o 3 s 2
SCHORIZO 13,80 € -

»
tomato base, vegan cheese,
* Schorizo, oregano

%

PrnsdfXTY

.Y sa? N

FUNGHI VEGAN 13.50 € $ .

e

2528

- 3
tomato base, vegan cheese, ' s
fresh Paris mushrooms, ?/’Q ‘;.1.
aioli, oregano "%
s L
REGINA VEGAN 13,90 € P
tomato base, vegan cheese,
Gens-bon, Paris ;
mushrooms, oregano 53
LA LARBONS 13,90 € .
tomato base, vegan cheese, e ol
larbons, red onions, vegan cream, N
oregano L T
VEGANIVORE 15,20 € N ‘.-‘
tomato base, vegan cheese, {ﬁ’ ’ S
gens-bon, schorizo, volognaise sauce,
* red onions, black olives, oregano "‘W‘
» R
¥ o
* additional toppings available from 1€ to 8 € on all our pizzas * 3



Our Must-Try Pi 2R
TARTUFATA 19 € TRUFELE 16.50 € P B
mozzarella, button mushrooms, mozzarella, button mushrcoms, truffle’ & o
truffle cream, Parmigiano cream, Parmigiano Reggiano PDO ¢
Reggiano PDO, Parma ham 18/24 i }
months, burrata, arugula &;’.";'.1..
fo € |
TARTUFATA SALMONE 19 € BRESAOLA BURR TA £
mozzarella, button mushrooms, pesto base, fresh tom s,?ed vy
truffle cream, Parmigiano onions, arugula, shavi E’
Reggiano PDO, smoked salmon, Parmigiano Re%g 1
burrata, arugula bresaola #@ &\
a2\l
TARTUFATA BRESAOLA 20 €  BRESAOLA 16. 76 3 A
mozzarella, button mushrooms, tomato base, npo lla, oo
truffle cream, Parmigiano bresaola, arugtila, shavihgs of ;;,:*g
Reggiano PDO, bresaola, burrata, Parmigiano Regg|aeo RDO ".'?3)‘
arugula st
BURRATA 17.20 € LUMACHINA 15-€%- s

Y

tomato base, mozzarellafbuttor™

slices of fresh tomatoes, mozzarella, mushrooms, a dozen snails, cream

4
)

Parma ham aged 18/24 months, burrata, maitre d'hétel butter, garlic, oreg}no !
shavings of Parmigiano Reggiano PDO,
arugula, oregano ST- JACQUES 16.50 € ¢
tomato base, mozzarella, scallops, 3
SALMONE 15.80 € homemade maitre d'hoétel butter, ”
cream base, mozzarellg, smoked black olives, orega -
salmon, capers, red onions, fresh p\/
lemon, oregano MORTADELLA & BURRATA'16%80 € &
tomato base, mozzarella, mortadella,
FROM THE SEA 16.30 € burrata,
tomato base, mozzarella, tuna, salmon, crushed pistachios
prawns, aioli, oregano PRAWNS 16. 46¥:
MORTADELLA 15.20 € tomato base, mozzareil&:prawns A
cream base, mozzarella, candied cherry homemade maitre d' ho’(_;utter
tomatoes, mortadella, crushed pistachios, black olives, orega
oregano .
DI PARMA 16.50 € GOAT CHEESE & HONEY 16.60.€
tomato base, mozzarella, Parma tomato base, mozzarella, goat cheese,
ham aged 18/24 months, arugula, honey, cherry tomatoes, Parma ham
shavings of Parmigiano aged 18/24 months, oregano

Reggiano PDO, oregano
* additional toppings available from 1£ to 8 € on all our pizzas
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Homemade Lasagna, 3
BOLOGNESE LASAGNA 13.70 € 7 e
Served with a green w

salad

¥
3
T e
ek

- .
g % Saen

VEGETARIAN LASAGNA 13.60 € ‘- 8 "

Served with a green A |
lad _ .

il : = 3 $ j? :'
VEGAN LASAGNA 13%0 € 2\

Served Wlth a greer; = 'éé

salad '22‘&‘%

3 L ‘.’fé:g

HALF PIZZA .

THE HOT ONE, MARGHERITA/VEGAN, HAM, g7 2 3
MUSHROOM, QUEEN, 4 SEASONS, 4 CHEESES, I’;’
SPICY, NEAPOLITAN, COUNTRY STYLE, £
VEGETARIAN, VEGAN PESTO/ROSSO, VEGAN,
GOOD FOLKS, VEGGIE CHORIZO, QUEEN

’;\" \
VEGAN, HERBS SALAU% ‘ s

* GREEN SALAD, GORGONZOLA PR@; VALNUTS,
* GREEN SALAD, FRESH TO S,

FRESH MOZZARELLA S

* GREEN SALAD, CHERRY TOMATOESROLIVES

* GREEN SALAD, PARMA HAM, SHAVI PF
PARMIGIANO REGGIANO PDO



Kids' Menu (Under. 10 Years)’é'}.QO €
J

HALF PIZZA OR HALF FEAMMKUCHEN
MARGHERITA/ VEGAN MARGHERITA, HAM, MUSHROOM, QUEEN/
VEGAN QUEEN, FOUR CHEESE, SPICY, NEAPOLITAN, COUNTRY STYLEw.,

5 'zf‘.“"‘:ﬂ;'m.lnvﬁ; .

LARBONS, CHORIZO - s
¥
DRINK i ¥
DIABOLO, SYRUP WITH WATER DESSERT‘:
CAROLA GREEN, CAROLA BLUE ICE CREAM "o 5
O‘d! g
- 3 $ ;: .
2
Homemade Desserts =
53
o K £
TIRAMISU 700€ £
PANNA COTTA 6004  _-emn kG
SPECULOOS CALZONE ' s h=
BIO VEGAN NOCCIOLATA CALZONE ) goo€
CARAMEL APPLE CALZONE ) 720 €
NUTELLA CALZONE 750 €
BIO NOCCIOLATA CALZONE 800€
APPLE SPECULOOS PRALINE CALZONE [J' 790 €_.
ICE CREAM SCOOP 210 é@\v
° r :
Soft Drinks b
»;‘k :
COCA COLA, COCA COLA ZERO, { ? .
COCA-COLA CHERRY, PEACH  33([, 4
TEA, SCHWEPPES CITRUS, 2.60 € ) k'
ORANGINA -
RED BULL 25CL 2.80€ ORANGE JUICE 3.50.€
SYRUP WITH
WATER SAE I D APPLE JUICE 3.50
O . o gl TOMATO JUICE 3.80 €

33CL 2.60€
CAROLA BLUE,  50CL 1L
CAROLAGREEN 250 € 500 €



Appetizers v 2
NON-ALCOHOLIC BEER 33CL 360 € “ &
DESPERADOS NON-ALCOHOLIC 33CL 270 € . § &
DESPERADOS 33CL 410 € ¥
GRIMBERGEN RED 33CL ' 2
LICORNE LAGER 27.5CL IS B o - 2
- Serious LICORNE BEER 3.80°€ BT LS U
PICON 25CL 690 € Lemon:slice ex 0.20% ?Q'gv'
Serious PICON 410 € % - - o L
LEFFE 25CL 790 € oo &/
SHANDY/MONACO 25CL 380 € o %‘ {
- Serious SHANDY/MONACO 350 € - 3‘§’ s H
WHITE OR RED MARTINI 4CL 670 € ’ &
< o !
CHE .y ey 1 mé
o o : vk ’ '&2
After-Dinner Drinks .l
LIMONCELLO 4CL 500€ AMARETTO 4CL 5.80 %
JAGERMEISTER 4CL 750€ GET 27 4 CL 500 € '

CREMA 17% 4CL 500€ CLASSIC GRAPPA 4CL 750«
(Lemon, Pistachio, Melon) ~ AGED GRAPPA 4CL ~ 800€

Hot Drinks o

RISTRETTO 200€ .
ESPRESSO 200 € N

DOUBLE ESPRESSO 380 € ¢/« N .
LONG COFFEE 230 € *
LARGE COFFEE 290 € =5

MILK CAPPUCCINO 330€ & -
VIENNESE CAPPUCCINO 3.80 € S
LATTE MACCHIATO 390 € A

TEA 240 €

HERBAL TEA 240 €

Whipped cream extra 0.50 €
Milk extra 0.20 €
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Wine Menu

GLASS auaeree HALF -

LAMBRUSCO AMABILE (SPARKLNGRED) ~ 4.00 ¢ 7.90 ¢ 12.60, |
MONTEPULCIANO (ITALIAN RED ) 1.30 ¢ 8.50 ¢ 4870 o |
MOSCATO DASTI (FRUITY SPARKLINGWHITE)  4..80 ¢ 9.50 ¢ 15.10 ¢
Bordeaux Blanc AOC, Bordeaux-75¢l0EBI0 6. 10 ¢ 11.70 ¢ 2240 ¢ :
BARDOLINO ( ITALIAN ROSE) 3.90 ¢ 7.70 ¢ 12.50 ¢ ‘
BORGOBRUNO TOSCAN (ITALIANWHITE) ~ 4.20 ¢ 8.30 e 13.304™ &
PROSECCO ( SPARKLING WHITE ) 4.50 ¢ 8.90 ¢ 14.40 ¢ "5
NERO DAVOLA D.0.C (ITALIAN RED) 4.40 ¢ 8.70 ¢ 14.10 ¢
Bordeaux AQC, Bordeaux - 75 cl OF BIO 6.00 ¢ 11.60 € 22,00 ¢

‘.-
®2
® =

8
&
e
o)
-
oy
.

) 3 B

DOLLI -
Lambrusco AMABILE ( SPARKLING RED ) 17.50 ¢ ab
Montelpuciano (ITALIAN RED ) 19.20 ¢ N
Moscato DASTI ( FRUITY SPARKLING WHITE ) 20.50 ¢ ©F
Bordeaux Blanc AOC, Bordeaux - 75 ¢l OF BI0 27.00 € Z&,l .
Bardolino(ITALIAN ROSE) 12'28 : =

o € ¥

Borgobruno TOSCAN (ITALIAN WHITE) 19.50 ¢

Posecco ( SPARKLING WHITE) 19.00

A €
Nero D'AVOLA D.OC (ITALIAN RED) 31.00 ¢
Saint-Emilion Grand Cru AOC, O B0 238'00 :

A A 4
\/



QU EXTRAS

)

Vegan Chorizo 3 EUR Mozzarella 3 EUR
Vegan Gen-bons 3 EUR Bolognese 3 EUR
Vegan Larbons 3 EUR Munster Cheese 2.50 EUR

Vegan Flambéed Cream 3.50 EUR _ Mortadella 3 EUR

Vegan Volognaise Sauce 3.50 EURReblochon Cheese 2.50 EUR
Garlic 1.00 EUR Fried Onions 2.00 EUR

Olive Oil 1.00 EUR SEPIEISTIMpPIICOL

Organic Egg 1.20 EUR 4};;2:% 2'30 SOEEII}R
Onions 1.50 EUR P

Parmigiano Reggiano AOP 3 EUR
Peppers 1.50 EUR Arugula 2.00 EUR

Oregano 1.00 EUR Anchovies 2.50 EUR
Pineapples 2.50 EUR Bresaola 3.50 EUR
E lants 2.00 EUR
&P Parma Ham 3.50 EUR
Goat Cheese 2.50 EUR
. Homemade Pesto 2.50 EUR
Chorizo 3 EUR
Smoked Salmon 3.50 EUR
Gorgonzola AOP 2.50 EUR
. . Tuna 2.60 EUR
Superior White Ham 3 EUR
Salmon 3.50 EUR
Mushrooms 2.50 EUR
Potatoes 2.00 EUR
Merguez Sausage 3 EUR :
: Balsamic Cream 2.00 EUR
Bacon Bits 3 EUR ; .
- Crushed Pistachios 3.00 EUR
Black Olives 2.50 EUR
- Vegetal Grated Cheese 3 EUR
Chicken 3 EUR
Spicy Spianata 3 EUR Truffle Cream 3.50 EUR
picy 5p Vegan Truffle Cream 3.80 EUR
Fresh Bell Peppers 2.00 EUR ;
- Pine Nuts 3.50 EUR
Flambéed Cream 2.60 EUR
Emmental Cheese 2.50 EUR Double Dough 4.00 EUR
5 Burrata 5.00 EUR

/4

soott:



